
herzlich willkommen im 
bahnhof münstertal ///
Das alte Bahnhofsgebäude im Münstertal wurde 2015 zum Cafe/Restaurant 
mit großer Terrasse und Kleinkunstbühne umgebaut.
Dich erwarten hausgemachte Kuchen, leckeres hausgemachtes Eis, vielfältige 
Getränkeauswahl und feine, ausgewählte Speisen und Gerichte, die es so 
nicht überall gibt in angenehmer Atmosphäre und mit herzlicher Bewirtung.

Über uns ///
Inhaberin: Sophie Jansen (Konditormeisterin & Betriebswirtin)
In der Küche & Backstube: Philipp Jansen (Koch, Bäckermeister & Konditor), 
Carlo Riesterer (Koch), Istvan Kiss, Sihou Kabba. 
Im Service: Giuseppe Manzo (Serviceleitung), Paolo Lucatelli, 
Marion Burgert, Nifa Dautaj
 - Außerdem haben wir ein super Team flotter Aushilfen.
Wir arbeiten leidenschaftlich, sind motiviert, engagiert und voller Überzeugung. 
Mit viel Freude und Hingabe führen wir dieses Cafè & Restaurant.

Öffnungszeiten ///
Dienstag bis Donnerstag 17:00 - 22:30 Uhr
Freitag & Samstag 12:30 - 22:30 Uhr
Küche bis 21:00 Uhr
Ruhetage Montag & Sonntag

Allergene ///
Du hast eine Allergie oder eine Unverträglichkeit? 
Dann wende dich an unser Serviceteam und frage nach unserer Allergenkarte.

Anschrift ///
Bahnhof Münstertal | Belchenstraße 24 | 79244 Münstertal
Telefon: +49 (0) 7636 787757-10
E-Mail: post@bahnhof-muenstertal.de
Homepage: www.bahnhof-muenstertal.de

Alle Preise in Euro  |  Speisen & Getränke inkl. 19% Mwst.
Inhaberin: Sophie Jansen  |  Steuernummer: 12068/11326  |  Gerichtsstand: Amtsgericht Staufen  |  
Umsatzsteuer-Identifikationsnummer gemäß §27 a Umsatzsteuergesetz: DE310100710

Kartenzahlung ab 20 Euro möglich.



Legende ///
Unsere Geheimzutat? Liebe!
Liebe, zu unserer Umwelt und zu unserer Gesundheit. Mit sehr großer Leidenschaft 
stehen wir hinter dem, was wir machen und für dich anbieten! Wir lieben den Prozess 
hinter den Kulissen, die Zubereitung und die Lieferantenauswahl. Wir lieben es, die 
Gerichte anzurichten, zu servieren und unseren Gästen zu begegnen. 
Wir lieben das Genießen. 
Uns ist es sehr wichtig, für dich nur Produkte zu verarbeiten, die wir auch selbst gerne 
zu uns nehmen und von denen wir wissen wo sie herkommen. Bekannte Probleme 
in der Lebensmittelindustrie wie die Misshandlung von Tieren, Kinderarbeit oder die 
Verwendung von Antibiotika in verschiedensten Lebensmitteln veranlassen uns zu 
glauben, dass es keinesfalls darum geht, die Bevölkerung mit guten Lebensmitteln 
zu versorgen, sondern dass der Profit hier über unserer Gesundheit steht. 
Wir sind sehr dankbar dafür, dass wir hier im Münstertal so ein breites Angebot 
an grandiosen Erzeugern haben und kaufen daher auch am liebsten hier 
in der Region ein. 
Der größere Aufwand und die höheren Kosten sind es uns wert – Du bist es uns wert!

Rind
Rindfleisch beziehen wir in Bio-Qualität von Bauern aus dem Münstertal 
wie z.B. vom Schindelmatthof oder vom Andresehof. Hier bekommen wir 
meistens das, was von der Kuh „übrigbleibt“ wie Innereien, Zunge und die 
Bäckle. Darüber hinaus kaufen wir das Rindfleisch der Firma Blockhaus 
über die Metzgerei Kaltenbach in Schallstadt. Neben hohen Qualitäts- und 
Hygienestandards wird hier auch sehr auf das Tierwohl geachtet. Die Kälber 
wachsen 6 Monate bei den Mutterkühen auf der Weide auf, die behornten 
Rinder stehen in offenen, hellen Ställen mit Stroh und die Tiere haben 
doppelt so viel Platz wie gesetzlich vorgeschrieben. Antibiotika wird nur in 
Notfällen verabreicht. All das wirkt sich natürlich auch auf den Preis aus.
Schwein
Für deine Gerichte wird bei uns nur das Schweinefleisch aus Schwäbisch-
Hällischer Haltung verarbeitet. Das Landschwein wird artgerecht 
ausschließlich auf Bauernhöfen gezüchtet, die sich zu der Bäuerlichen 
Erzeugergemeinschaft Schwäbisch Hall zusammengeschlossen haben. Die 
Ställe sind hell, luftig und mit Stroheinstreu. Wo es die Situation auf dem Hof 
erlaubt, haben die Tiere Auslauf. Die Schweine bekommen während der Mast 
betriebseigenes Getreide mit vitaminiertem Futterkalk und Eiweißergänzung 
aus Erbsen- oder Bohnenschrot. Futter aus der Region darf hinzugekauft 
werden. Masthilfstoffe sind verboten. Zusätzlich beziehen wir einige 
Wurstwaren vom Riestererhof aus dem Münstertal.
Mehl
Ob im Brot, im Kuchen, in den Torten oder in der Schnitzelpanade – wir 
setzen voll auf die Demeter-BIO-Qualität der Grether-Mühle aus Sulzburg 
um deine Speisen ohne Zusatzstoffe und Schadstoffe wie beispielsweise 
Glyphosat zubereiten zu können. Das Korn bezieht die Grether-Mühle zu 
100 % aus Baden-Württemberg.



Fisch
Auf deinem Teller landen vor allem regional gehaltene Fische. Wenn wir 
Lachs auf der Karte haben, dann kommt dieser von den Färöer Inseln. Die 
Aquakulturindustrie der Färöer Inseln hat sich aus Respekt gegenüber 
unserer Natur der Nachhaltigkeit und dem verantwortungsvollen Umgang 
mit der Umwelt verpflichtet. Die Gesetzgebung garantiert die strikte 
Einhaltung der höchstmöglichen Fisch- und Umweltschutzstandards. 
Dieses exklusive tierärztliche Schutzprogramm ist so wirksam, dass Zucht-
lachs der Färöer Inseln völlig frei von Antibiotika ist.
Eier
Wir nutzen Freilandeier vom Guckert aus Heitersheim für dich in unseren 
Kuchen etc.. Die artgerechte Haltung der Tiere durch die mobilen Ställe 
gewährleistet, dass die Hühner immer neues frisches Gras, Kräuter und 
Insekten zum Picken finden, was den Geschmack der Eier unverwechselbar 
werden lässt. Was wir außerdem sehr bemerkenswert finden: Herr Guckert 
zieht auch das männliche Küken mit groß, es wird also nicht geschreddert, 
nur weil es profitabler ist.
Käse
Wir beziehen den Käse für deine Gerichte vom Glocknerhof aus dem 
Münstertal (außer Parmesan und Büffelmozzarella). Hier sind alle Kühe 
und Ziegen den ganzen Sommer über draußen auf der Weide und fressen 
frisches Gras und Kräuter. Im Winter sind die behornten Tiere in den Ställen 
und bekommen nur Heu zu fressen – Silage wird aus Qualitätsgründen nicht 
gefüttert! So muss dem Käse später außer Milchsäurebakterien, Lab und Salz 
nichts zugesetzt werden. Auf die Verwendung von Antibiotika wird komplett 
verzichtet, hier wird der Käse stattdessen jeden zweiten Tag gewendet und 
mit Salzwasser abgerieben, was sehr aufwendig ist.
Milch
Für deinen Genuss verarbeiten wir ausschließlich Milch von der 
Schwarzwaldmilch. Das ist Milch von heimischen Milchbauern. Das 
Unternehmen setzt sich für das Tierwohl und das Klima ein und setzt vor 
allem auf Nachhaltigkeit. Der Einsatz von Glyphosat ist den liefernden 
Bauern hier untersagt.
Schokolade
In unsere Produkte kommt ausschließlich UTZ-zertifizierte Schokolade. Das 
UTZ Certified Programm stellt sicher, dass in den zertifizierten Kakaoprojekten 
keine Kinder arbeiten müssen. Die Regeln für Anbau und Ernte sind im UTZ 
Code of Conduct hinterlegt, zu diesen gehört zum Beispiel, dass Pestizide 
nur geringfügig eingesetzt werden, der Boden nicht ausgelaugt werden darf 
und sichere Arbeitsbedingungen herrschen. Wo nötig, werden die Landwirte 
geschult. Innerhalb der Lieferkette ist Rückverfolgbarkeit eine weitere wichtige 
Voraussetzung für die gelungene Zertifizierung.



Honig
Honig, den wir in verschiedenen Dips verarbeiten oder z.B. auf den 
Grillgemüseteller geben beziehen wir direkt von den Imkern hier aus 
dem Münstertal. Das ist beste Qualität von glücklichen, gesunden Bienen. 
Diese bestäuben unsere Wild- und Nutzpflanzen, von denen alle in der 
Region profitieren.
BIO
Lebensmittel in Bio-Qualität sind mit diesem Icon gekennzeichnet. Diese 
Lebensmittel werden weniger umweltbelastend hergestellt und enthalten 
weniger Giftstoffe wie z.B. Spitzmittel oder Antibiotika.



Küche bis 21:00 Uhr

SPEISEN

Vorspeisen ///
mit Brot aus unserer hauseigenen Backstube

Suppe	
Unsere aktuelle Suppe findest du auf unserer Wochenkarte.

Schwarzwälder Salzhöhlencoppa2,3 ............................	 7,50
Kiki`s Oliven & getrocknete Tomaten ...................	 7,50	

Salate ///
geröstete Kerne | Essig-Öl-Dressing
mit Brot aus unserer hauseigenen Backstube

kleine Schale gemischter Salat .............................	 8,50
große Schale gemischter Salat .............................	 15,80

Salat mit Falafeln  ..............................................	 18,50
hausgemachtem Mango-Hummus | Minze-Dip 

Salat mit Hähnchen ......................................................	 24,00
Grillgemüse | hausgemachter Süß-Sauer-Dip

Salat mit Rumpsteak 250g  ..............................	 32,50
von der deutschen Färse | Grillgemüse | hausgemachte Kräuterbutter

Salat mit knusprigem Schweineschnitzel  ......	 19,90
vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein | Dijon-Mayonaise1,3

Salat mit Fisch des Tages  .......................................	 26,00
Grillgemüse

Grillgemüseteller  ........................................	 18,50
Grillgemüse | Ziegenkäse vom Glocknerhof | Honig
Kiki´s Oliven & getrocknete Tomaten | Pesto | grünes Salätchen



Küche bis 21:00 Uhr

Wurstsalat ///
mit Brot aus unserer hauseigenen Backstube

Wurstsalat2,3 ..................................................................	 11,50
Essiggürkle | Zwiebelringe

Wurstsalat mit Glocknerhof's Belchenkäse2,3  .......	 12,50
Essiggürkle | Zwiebelringe

Pizzabrot /// 
Vegetarisch  .................................................	 16,00

Tomatensugo | Grillgemüse | Glocknerhofs Ziegenkäse | 
Pesto | geröstete Kerne | Honig

Coppa2,3 .........................................................................	 16,00
Tomatensugo | schwarzwälder Salzhöhlencoppa | gebratene Pilze

Klassiker /// 
mit Pommes

Knuspriges Schweineschnitzel  .......................	 19,90
vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein | Dijon-Mayonaise1,3

Rumpsteak von der deutschen Färse 250g  	 32,50
Grillgemüse | hausgemachte Kräuterbutter

Cordon Bleu  ................................................	 24,50
vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein | Bacon2,3 | 
Belchenkäse vom Glocknerhof | Feigensenf | Dijon-Mayonaise1,3

Rahmsoße extra  ................................................	 2,20



Küche bis 21:00 Uhr

Burger /// 
mit kleinem gemischtem Salat oder Pommes

Bahnhofsburger  ..........................................	 22,50
180g reines Rinderhack | Bacon2,3 | Belchenkäse | fruchtige 
Tomatensalsa | deftige Speckmarmelade2,3 | Dijonmayonnaise1,3 

Doppel-Bahnhofsburger  ............................	 26,90
2x 180g reines Rinderhack | Bacon2,3 | Belchenkäse | fruchtige 
Tomatensalsa | deftige Speckmarmelade2,3 | Dijonmayonaise1,3 

Pulled Pork Burger  ...........................................	 22,50
Pulled Pork vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein
Krautsalat | Belchenkäse | Preiselbeeren | Dijonmayonaise1,3 

Veggi Burger  .....................................................	 21,00
Zucchini | Aubergine | fruchtige Tomatensalsa |
badischer Mozzarella | Feigensenf9 

Unsere gesamten Dips und Soßen, sind selbstverständlich mit viel 
Liebe hausgemacht. Die Burger werden frisch zubereitet und haben 
daher eine Zubereitungszeit von mindestens 20 Minuten. 
Danke für dein Verständnis.

Portion Pommes ///
Classic ...........................................................................	 6,50
Parmesan ......................................................................	 6,50
Dijonmayonaise1,3 .........................................................	 6,50



Küche bis 21:00 Uhr

Für die Kinder /// 
Kindersalat ..............................................................	 6,00

Karottensalat | Blattsalat

Kindergemüse ........................................................	 6,00
gebratenes Gemüse der Saison

kleines Schweineschnitzel  ...............................	 13,50
vom Schwäbisch-Hällischen-Landschwein | Pommes | Ketchup8

hausgemachte Chicken Nuggets  ..........................	 14,50
vom Maishuhn | Pommes | Ketchup8

Nudeln mit Rahmsoße  .....................................	 7,50
Pommes rot-weiß .........................................................	 6,50
Ketchup8 | Mayonaise1,3

Kinderburger  ..........................................................	 14,50
Rinderhack | Bergkäse | Ketchup8 | Mayonaise1,3 | Pommes

Philipp's Backstubenbrot  /// 
Dir schmeckt unser hausgemachtes Brot? 
Das kannst du auch bei uns kaufen!

Jeden Samstag
ab 12:30 Uhr

füllen wir unser Brotregal mit frisch gebackenem Brot. 
Hergestellt mit Demeter-BIO-Mehl von der Grethermühle 
und daher garantiert ohne Zusatzstoffe. 
Oder ab 11 Uhr direkt aus dem Ofen. Dafür einfach an der 
Fensterscheibe der Backstube klopfen. (Rechts vom Haupteingang)

1kg .................................................................................	 6,50
500g ..............................................................................	 3,50



Küche bis 21:00 Uhr

SÜSSES

hausgemachtes Eis /// 
Vanille  ......................................................................	 2,50
Schokolade  ..............................................................	 2,50
Haselnuss  .................................................................	 2,50
Pistazie  .....................................................................	 2,50

Himbeer Sorbet .............................................................	 2,50
Mango Sorbet ...............................................................	 2,50

Extras /// 
Portion Sahne  .........................................................	 1,50
Soßen ............................................................................	 +1,90
Himbeersoße | Schokoladensoße | Karamellsoße | Mangosoße

Eisbecher ///
Nussrausch  ..............................................................	 9,50
Vanilleeis | Pistazieneis | Haselnusseis | Sahne | 
Karamellsoße | grillierte Haselnüsse

Black and White  .....................................................	 9,50
Vanilleeis | Schokoladeneis | Sahne | Schokoladensoße

Himbeerliebe  ..........................................................	 9,50
Vanilleeis | Himbeersorbet | heiße Himbeersoße | Sahne 

vegan



Küche bis 21:00 Uhr

Crispy Eierlikör  .......................................................	 9,90
Vanilleeis | Schokoladeneis | Pistazieneis
Sahne | Eierlikör | Krokant

Schwarzwaldschwips  .............................................	 9,90
Schokoladeneis | Vanilleeis | Kirschen | Sahne | 
Kirschwasser vom Matheis aus dem Münstertal | Schokoraspeln

Eiskaffee  ..................................................................	 8,50
Vanilleeis | eiskalter Kaffee | Sahne

Eisschokolade  .........................................................	 8,50
Vanilleeis | eiskalte Schoki | Sahne

mit Schuss .....................................................................	 +4,20
Baileys | Khalua | Eierlikör | Kirschwasser

In unserer Kuchenvitrine findest du unser wechselndes 
Angebot an hausgemachten Kuchen. 

Gut zu Wissen!
Die Kuchen, das Eis und das Brot werden in 
unserer Backstube von Grund auf selbst gemacht. 
Selbstverständlich nach traditionellen Rezepten.



HEISSE GETRÄNKE

Kaffee & Espresso /// 
Espresso4 .......................................................................	 2,90
Doppelter Espresso4 ....................................................	 3,90
Affogato4  .................................................................	 4,90
Tasse Kaffee4 .................................................................	 3,50
Große Tasse Kaffee4 .....................................................	 4,20
Cappuccino4  ............................................................	 3,90
Großer Cappuccino4  ...............................................	 4,50
Latte Macchiato4  .....................................................	 4,60
Milchkaffee4  ............................................................	 4,60
Chai Latte  ................................................................	 4,60

Aufpreis für Hafermilch | lactosefreie Milch  ........	 0,50

Schoki /// 
Heiße Schokolade  ..................................................	 4,50
Heiße Schokolade mit Sahne  ................................	 4,60
Heiße Kinderschokolade  .......................................	 3,00

mit Schuss /// 
Heiße Schokolade mit Baileys1  .............................	 7,00
Jaga-Tee / Grog1 ...........................................................	 4,90



TEE VON RONNEFELDT

Glas Tee .........................................................................	  4,20

Schwarzer Tee /// 
Darjeeling | hell, lieblich und zartblumig
Earl Grey  | spritzig, frisches Zitrusaroma

Grüner tee /// 
Morgentau | Mango-Zitrusgeschmack
Marokkanische Minze | erfrischende Nana Minze 

Kräuter Tee /// 
Refreshing Mint | Zitronengras und Pfefferminze
Verveine | Verbene mit Zitrusnote
Cream Orange | Rooibos mit Orangen & Vanille
Fruity Camomile | Orangenblüten & Kamille

Früchte Tee /// 
Sweet Berries | mit heimischen Beeren



KALTE GETRÄNKE

Tafelwasser /// 		  	 0,5l	 1,0l	
Classic ..............................................................	 3,50	 6,00	
Medium ...........................................................	 3,50	 6,00
Still ...................................................................	 3,50	 6,00

BIO Saft /// 			   0,25l	 0,4l
Apfelsaft ....................................................	 3,10	 4,90
Orangensaft ..............................................	 3,10	 4,90
Apfel-Johannisbeersaft ............................	 3,10	 4,90
Mango-Apfelsaft .......................................	 3,10	 4,90

Saftschorle ................................................	 3,10	 4,30

Holunderlimo ..................................................	 3,50	 5,50
Holundersirup von Holunder-Wunder | Zitrone | Minze

in der Flasche /// 				    0,33l
fritz-kola1,4 ......................................................................	 3,60
fritz-kola zuckerfrei1,4,7 ..................................................	 3,60
fritz-kola mischmasch1,4 ................................................	 3,60
fritz-limo Orange1 .........................................................	 3,60

fritz-limo Rhabarber ...............................................	 3,60

				    0,2l
Thomas Henry Tonic Water5 .........................................	 3,20
Thomas Henry Bitter Lemon5 .......................................	 3,20



Bier frisch vom Fass /// 	 0,1l	 0,3l	 0,5l
Waldhaus Pils .................................	 1,50	 3,60	 4,60
Waldhaus ohne Filter .....................................	 3,60	 4,60
Waldhaus Hefeweizen ...................................	 3,60	 4,60

Radler ..............................................................	 3,60	 4,60

Bier aus der Flasche /// 		  0,33l
Fürstenberg ....................................................	 3,30

Alkoholfreie Biere /// 	  		  0,33l	 0,5l
Clausthaler Original Pils ................................	 3,30			
Erdinger alkoholfreies Weizen ....................................	 4,40



APERITIF

Prickelnd /// 			   0,1l	 0,75l
Blanc de Blancs Sekt9 ....................................	 6,50	 33,00
Extra trocken | Flaschengärung
Weingut Julius Zotz | Heitersheim

Hugo9 .............................................................................	 7,50
Aperol Spritz1,7,9 .............................................................	 7,50
Campari Spritz1,9 ...........................................................	 7,50
VINCENT Spritz9 ...........................................................	 7,50
mit Schladerers VINCENT

VINCENT Tonic .............................................................	 7,50
mit Schladerers VINCENT

Prickelnd ohne Alkohol /// 
Blanc de Blanc Alkoholfrei ..........................................	 6,00
Weingut Julius Zotz | Heitersheim

Hugo9 .............................................................................	 7,50
VINCENT Spritz9 ...........................................................	 7,50
mit Schladerers VINCENT alkoholfrei

VINCENT Tonic .............................................................	 7,50
mit Schladerers VINCENT alkoholfrei



SPIRITUOSEN

Matheis Münstertal /// 				   2cl
Obstler ..........................................................................	  4,00
Williams Christ .............................................................	 4,00
Mirabelle .......................................................................	 4,00
Kirschwasser .................................................................	 4,00
Zibärtli ...........................................................................	 4,50
Belchengeist .................................................................	 4,00

Schladerer Staufen /// 	 			   2cl
Willi - der milde Bio-Birnenschnaps .....................	  4,20
Kosy - der milde Bio-Aprikosenschnaps ..............	 4,20

Schlehengeist ...............................................................	 4,50

Grappa /// 	 			   2cl
Grappa Nonino Chardonnay .......................................	 6,50

Cognac /// 	 			   4cl
Remy Martin VSOP Cognac .........................................	 7,90
Hennesy Fine De Coganc ............................................	 7,90

Whiskey /// 	 			   4cl
Jack Daniels Bourbon1 .................................................	 5,90
Tullamore Dew Irish Whiskey1 .....................................	 5,90
	



Rum /// 		  		  4cl
Havanna Club 3 Jahre |  Kuba .....................................	 5,90
Ron Pampero Aniversario  |  Venezuela ......................	 7,90
Bacardi  |  Puerto Rico ...................................................	 5,90

Gin /// 	 			   4cl
Hendrick's Gin ..............................................................	 6,00
Gretchen Gin ................................................................	 6,00
Monkey 47 Gin .............................................................	 7,00

Divers /// 	 			   2cl
Olmeca blanco Tequila Silver/Gold ...........................	 4,00
				    4cl
apros Vermouth white ..................................................	 5,00 
Absolut Wodka .............................................................	 5,00
Ramazotti ......................................................................	 5,00
Averna ...........................................................................	 5,00
Jägermeister .................................................................	 4,00
Pernod ...........................................................................	 4,50
Baileys auf Eis1 ..............................................................	 4,00

als Longdrink ................................................................	 +3,20
mit Coca Cola1,4 | Thomas Henry Tonic Water5 | Thomas Henry 
Bitter Lemon5 | BIO Orangensaft



ZUSATZSTOFFE

1. mit Farbstoff
2. mit Konservierungsstoff(en)
3. mit Antioxidationsmittel
4. koffeinhaltig
5. chininhaltig
6. mit Pflanzenfett
7. enthält eine Phenylalaninquelle (Süßungsmittel Aspartam)
8. mit Süßungsmittel

9. Sulfite


