
Spumante Metodo Classico Vsq 
“Valsellera Brut“
Weingut Francone l Piemont

0,10l  8,50

Moscato d‘Asti “Poderi Gallina“ mild
Weingut Francone l Piemont 0,10l  4,00

Spätburgunder trocken
Weingut Köpfer l Grunern 0,25l  8,50

Barbaresco DOCG "I Patriarchi"
Weingut Francone l Piemont 0,75l  45,00

WEIN

SEKT



ab 17:00 Uhr

Zitronengrassuppe 8,50

Krustentiersüpple mit Jakobsmuschel & Rotgarnele 14,50

Feldsalat mit Speck & Kracherle Balsamicodressing 8,80
Feldsalat 
∞ mit Mangohummus | Ziegenkäsepraline | Falafel
∞ mit gratinierter Lauchtarte | Wildschweinschinken 

14,50
14,50

Roastbeef & Nasses Käsle vom Glocknerhof Münstertal 
Radieschen | Senfvinaigrette

14,50

Eggs Benedict 
Räucherlachs | Guckerts Freilandei | Pak Choi | Brioche | Bärlauchschaum

14,80

Zweierlei vom münstertäler Reh Gulasch & Rücken 
Spinatknödel | Wirsing | Selleriepüree | Kräuterseitlinge 33,00

hausgemachte Ricottateigtaschen 
Grillgemüse | gebackener Brokkoli | Beurre Blanc 21,00

Zweierlei von der Süßkartoffel Humus & Wedges 
Grillgemüse | Zitronengrassößle | Sumac | gerösteter Blumenkohl | Mandeln
∞ mit Köfte und Lammbratwurst

21,00
26,00

Wirsingroulade gefüllt mit Andresehofs Bio-Rinderhack
Kartoffel-Pastinakenpüree | gebratene Pilze | Senfsößle 21,50

Bachsaibling & wildgefangene Rotgarnele 
hausgem. Ricottateigtaschen | Grillgemüse | geb. Brokkoli | Krustentierschaum 33,00

lauwarmes Schokoladenküchle 
hausgemachtes Bitter-Blutorangen-Sorbet 11,00
Nutella-Tiramisu im Weckglas
∞mit Crappa di Barolo aus dem Piemont                                                     2 cl

9,50
14,50

VORSPEISE MIT HAUSGEMACHTEM BROT

HAUPTGANG

HAUSGEMACHTES DESSERT 


